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DECOUVERTE OENOLOGIQUE EN CHAMPAGNE  
 

Référence : Guide Découverte 
 (téléchargeable sur www.tourisme-en-champagne.com) 

 
 
 
 Institut International des Vins de Champagne - Ecole des vins de Champagne, à Aÿ 
 
 L’école des vins de Champagne propose des programmes à la carte (de 2 h à 

2 jours) pour s’initier ou se perfectionner à la connaissance des vins de 
Champagne – le lieu idéal pour apprendre les secrets du Champagne 
(initiation à la dégustation, accords mets/vins...). Location d’un amphithéâtre, 
d’une salle de dégustation, d’une cave pédagogique, de salles de travail et de 
réunions et d’une salle à manger pour les accords mets et vins. Capacité : 35 
pers. Mme Elodie Thorin / M. Etienne Monet - Tél. : + 33 (0)3 26 55 78 78 –
infos@villabissinger.com - www.villabissinger.com 

  

 
 J.F. Mallet – Coll. CDT Marne 

 
 

 
 Une journée dans le vignoble à sillonner le long des 4 itinéraires de la route du 
Champagne  
 
* Champagne Corbon, à Avize : Rencontre avec un 
viticulteur (approche familiale) pendant environ 4 heures 
pour groupes : dégustations interactives, découverte des 
arômes et de saveurs, élaboration personnelle d’une 
cuvée, accords mets-champagne et repas possible pour 
groupes au Champagne Gonet, à Avize. Capacité : de 6 à 
18 pers. 
M. Claude Corbon - Tél. : + 33 (0)3 26 57 55 43 - 
postmaster@champagne-corbon.com - www.champagne-
corbon.com 

  

 Coll. CDT Marne 
 
 
* Champagne Nicolas Feuillatte, à Chouilly : Visite du centre vinicole représentant 4500 
vignerons du site de production, avec son circuit « high-tech » (cuverie, assemblage, remuage, 
dégorgement), œuvres d’artistes au long du parcours, initiation à l’œnologie et visite du 
vignoble possible, possibilité de repas sur place, location d’une salle panoramique avec vue à 
180° sur le vignoble et d’un caveau traditionnel pour réceptions, soirées. Capacité : 25 pers. 
Mme Alexandra Vialle - Tél. : + 33 (0)3 26 59 55 65 - a.vialle@feuillatte.com -  
www.feuillatte.com 

  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 C. Goupi, J.K. Gräber, M. Jolyot- – Coll. CDT Marne 
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Pour affiner la découverte … 
 
* Parcours ludique sur le sentier du vigneron, à Mutigny : 11 stations ludiques et pédagogiques 
pour découvrir les caractéristiques du terroir champenois, une ballade de 2,2 kilomètres. 
www.mutigny-en-champagne.com   
 
* Visite (libre ou guidée) pédestre du village d’Hautvillers (suivie d’un accueil chez un vigneron 
possible) : village traditionnel champenois qui doit sa notoriété à Dom Pérignon, 140 enseignes 
en fer forgé en façade des maisons, panorama sur le vignoble de la Vallée de la Marne. 
www.tourisme-hautvillers.com     
 
* Visite du phare de Verzenay : musée de la vigne dans un phare surplombant le vignoble : 
découverte du terroir champenois par des techniques vidéos, photos sonores et interactives – 
nouveau circuit de visite, nouveaux films et montée dans le phare possible, panorama sur le 
vignoble. www.lepharedeverzenay.com 

  

     
 
* Visite de caves au Champagne Charlier, à Montigny-sous-Châtillon : producteur de 
Champagne et alcools champenois, visite du pressoir et de la cuverie encore entièrement en 
foudres de Chêne dont certains sont sculptés, visite du petit musée champenois et du tonneau 
de dégustation dans lequel on peut entrer et déguster, travail à l’ancienne, cadre très fleuri, 
fresques murales. www.champagne-charlier.com 

  

 
 
* Visite du Château de Pierry : « Maison du Millésime », à Pierry : dans un bel ensemble du 
18ème siècle à vocation viti-vinicole, la famille propose une approche historique des différentes 
marques de Champagne. www.chateau-de-pierry.fr   
 
* Visite originale des caves du Champagne Leclerc Briant, à Epernay : descente de caves en 
rappel dans un puits profond de 30 mètres (ou par un escalier pour les moins sportifs) – unique 
au monde ! www.leclercbriant.com 

 

    
 

 
* Visite de l’unique distillerie artisanale de whisky en Champagne, à Louvois (avec 
dégustation) : production de whisky single malt. www.whisky-guillon.com   
 
* Croisière sur le bateau Champagne Vallée : découverte du vignoble de la Vallée de la Marne, 
la faune et la flore à bord d’un bateau à roue à aubes avec passage d’écluse – déjeuners-dîners-
spectacles possibles. www.champagneetcroisiere.com 

  

         
 
* Visite de l’une des maisons de Champagne : 
- A Reims et aux alentours : 
 Canard-Duchêne, à Ludes – Tél. : 33 (0)3 26 61 11 60 – www.canard-duchene.fr 

  

   
 Charles De Cazanove – Tél. : 33 (0)3 26 88 53 86 – www.champagnedecazanove.com 

 

    
 

 G.H. Martel & Cie – Tél. : 33 (0)3 26 82 70 67 – www.champagnemartel.com 
  

 
 G.H. Mumm – Tél. : 33 (0)3 26 49 59 70 – www.mumm.com 

  

     
 Lanson – Tél. : 33 (0)3 26 78 50 17 – www.lanson.fr 

  

  
 Ruinart –Tél. : 33 (0)3 26 77 51 53 – www.ruinart.com 

  

     
 Taittinger – Tél. : 33 (0)3 26 85 84 33 – www.taittinger.com 

  

  
 Veuve Clicquot Ponsardin – Tél. : 33 (0)3 26 89 53 90 – www.veuve-clicquot.com 

  

   
 

 La villa Demoiselle – Tél. : 33 (0)3 26 61 62 55 – www.pommery.fr 
      

 Vranken-Pommery – Tél. : 33 (0)3 26 61 62 55 – www.pommery.fr 
  

  
- A Epernay 
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 Achille Princier – Tél. : 33 (0)3 26 32 06 22 – www.achilleprincier.com 
  

  
 De Castellane – Tél. : 33 (0)3 26 51 19 11 – www.castellane.com 

  

    
 Leclerc Briant – Tél. : 33 (0)3 26 54 45 33 – www.leclercbriant.com 

  

   
 Mercier – Tél. : 33 (0)3 26 51 22 22 – www.champagnemercier.fr 

  

      
 Moët et Chandon – Tél. : 33 (0)3 26 51 20 20 – www.moet.com 

  

        
- A Châlons-en-Champagne 
 Joseph Perrier – Tél. : 33 (0)3 26 68 29 51 – www.josephperrier.com 
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