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UNE JOURNEE OU UN WEEK-END EN CHAMPAGNE 

approche oenologique 
 
 

 Institut International des Vins de Champagne - Ecole des vins de Champagne 
La Villa Bissinger propose des programmes à la carte (de 2 h à 2 jours) pour s’initier - ou se 
perfectionner - à la connaissance des vins de champagne. Contact : Elodie THORIN – Etienne 
MONET / 33 (0)3 26 55 78 78 – www.villabissinger.com  
 
 

 1 journée dans le vignoble sur l’un des 4 itinéraires de la route du champagne  
 
2 Haltes : 
* Champagne Corbon/Avize : Rencontre avec un viticulteur (approche familiale) – dégustations 
interactives – découverte des arômes et de saveurs – élaboration personnelle d’une cuvée – 
accords mets-champagne 
Contact : Claude CORBON / 33 (0)3 26 57 55 43 – www.champagne-corbon.com 
Repas possible pour groupes au Champagne Gonet à Avize. 
Contact : Sophie SIGNOLLE / 33 (0)3 26 57 50 56 – champagne.gonet@wanadoo.fr 
 
* Centre vinicole Nicolas Feuillatte/Chouilly : Visite du site de production de la plus grande 
Union de producteurs de champagne + Initiation à l’œnologie + visite de vignoble possible 
Contact : Alexandra VIALLE / 33 (0)3 26 59 55 65 – www.feuillatte.com  
Découverte d’une structure high-tech – Nicolas Feuillate est le seul centre vinicole de la région 
(5000 producteurs adhérents) – découverte des vins de champagne 
 
Pour affiner la découverte … 
* Visite (libre ou guidée) pédestre du village d’Hautvillers (suivie d’un accueil chez un vigneron 
si vous le souhaitez), village traditionnel champenois qui doit sa notoriété à Dom Pérignon - 
nombreuses enseignes en fer forgé en façade des maisons. Panorama sur le vignoble de la 
Vallée de la Marne / Tél. 33 (0)3 26 57 06 35 – www.tourisme-hautvillers.com  
 
* Visite de caves du Champagne Mailly Grand Cru à Mailly-Champagne : coopérative 
proposant une visite technique du site de production -  dégustation et œnologie 
Contact : M. PREAU / 33 (0)3 26 49 41 10 – www.champagne-mailly.com  
  
* Visite de caves du Champagne Charlier à Montigny sous Châtillon : viticulteur producteur de 
champagne et d’alcools champenois. Cadre très fleuri, fresques murales et foudres sculptés.  
Contact : Carole PERRIN CHARLIER / 33 (0)3 26 58 35 18 – www.champagne-charlier.com  
 
* Visite de la Maison du Millésime à Pierry au Château de Pierry: approche historique des 
marques de champagne – dégustations des plus grands champagnes millésimés de différentes 
marques. Contact : Jean-Paul GOBILLARD / Cathy FLAGET - Tél. 33 (0)3 26 54 05 11  
www.chateau-de-pierry.fr  
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 Comité départemental du tourisme de la Marne www.tourisme-en-champagne.com
Catherine LUTUN  Tel direct : 03 26 69 59 34  fax 03 26 68 46 45  c.lutun@tourisme-en-champagne.com   

 
 
 
 
* Visite d’une maison de champagne de renommée internationale à Epernay : 

Epernay et son « Avenue de Champagne », quartier des maisons de production et du négoce 
du vin de champagne : 
Visite d’une maison de champagne : 
Mercier (visite en petit train) – Contact : Manuel DE MONTREMY / 33 (0)3 26 51 22 22 
www.mercier.com  
ou De Castellane – Contact : Candie LHEUREUX / 33 (0)3 26 51 19 11  
www.castellane.com  
ou Moët et Chandon – Contact : Christiane MATHIEU BOUEIL / 33 (0)3 26 51 20 20 
www.moet.com  

 
ou 
 
Visite d’une maison de champagne à Reims suivie d’une dégustation :  
 Champagne Mumm – Contact : Véronique DIAZ / 33 (0)3 26 49 59 70 – www.mumm.com  
 Champagne Pommery – Contact : Christine PRUDHOME / 33 (0)3 26 61 62 55 

www.vrankenpommery.fr  
 Champagne Ruinart – Contact : Sylvie DARTOIS / 33 (0)3 26 77 51 53 – www.ruinart.com  
 Champagne Taittinger – Tél. 33 (0)3 26 85 84 33 – www.taittinger.com  
 Champagne Veuve Clicquot Ponsardin – Contact : Sabine FRAYSSE / 33 (0)3 26 89 53 90 

www.veuve-clicquot.com  
 
* Visite originale possible : Champagne Leclerc Briant à Epernay (descente de cave en rappel) 
Descente dans un puits profond de 30 m. 
Contact : Pascal LECLERC BRIANT / 33 (0)3 26 54 45 33 – www.leclercbriant.com  
 
 

 
 
 
 
 


