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Faites une cure .
dacamines Chalons-en-champagne, le 5 juin 2009

Jusqu'au 15 septembre 2009, 9 restaurants Logis de la Marne honorent le 1%
département fleuri de France en proposant, dans leurs cartes, des menus avec
des fleurs. Une grande premiére pour la Marne !

Le Comité départemental du tourisme de la Marne et les Logis de la Marne
se sont associés pour mettre en place cette opération de séduction.

L’idée est de rapprocher la gastronomie et les fleurs et de rappeler que la
Marne, avec 148 communes fleuries dont 10 communes 4 fleurs, est bien le
premier département fleuri de France

500 chevalets et affiches spécialement créés pour I'occasion seront disposés
sur toutes les tables de ces restaurants partenaires afin de promouvoir cette
initiative.

Neuf chefs restaurateurs marnais mettent ainsi en valeur leur savoir-faire pour
éveiller les papilles de leurs clients grace aux douceurs florales intégrées dans
les plats.

Magret de canard a la gelée de pétales de rose, Salade de noix de Saint-
Jacques aux pétales de bleuets, Sorbet a la violette, Nems de chocolat
bananes et sorbet aux fleurs de thé & fruits rouges.... Ce ne sont de quelques
extraits qui donnent déja I'eau a la bouche !

A table ! Et faites une cure d’étamines...

Retrouvez la liste des restaurateurs partenaires sur les sites :

www.tourisme-en-champagne.com/actu
et www.logis-france-marne.com
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